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® GBS™ Griddle

® Plancha GBS™

@® Plaque GBS™

@ GBS™-Grillpfanne
@ GBS™-parila

@ GBS™ Griddle

@ GBS™ bageplade
@ GBS™ Gjutjarnsfat
@ GBS™ bakplaat

@® Piastra GBS™

® Grelha GBS™

GOURMET §
BBQ SYSTEM

@ Ptyta do smazenia GBS™
@ CkoBopoga pnsa rpuna GBS™
® TalGBS™

@ Grilovacia platna GBS™
@ GBS™rosta

@ Tava GBS™

@ Plosca GBS™

@ Plitica GBS™

@ GBS™-i kiipsetusplaat
® GBS™ panna

® GBS™ keptuve
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Noudata kaikkia Weber®-grillin kdyttoohjeessa esitettyjd VAARA-, VAROITUS- ja
HUOMIO-teksteja.

/A VAROITUS: Al3 kayta minkaanlaista ruokadljya missaan VAROITUS:
maarin parilassa. Sen sijaan sivele ruoka kevyesti dljylla Kuuma pinta.
ennen asettamista kuumennetulle parilalle.

A\ VAROITUS: Al3 poista parilaa, ennen kuin se on jashtynyt.

Naiden VAARA-, VAROITUS- ja HUOMIO-ilmoitusten laiminlyonti voi aiheuttaa vakavan
ruumiinvamman tai kuoleman seka tulipalon tai rdjahdyksen seurauksena aineellista vahinkoa.

Parila voi rikkoutua pudotessaan. Jos parila on vahingoittunut tai kayttkelvoton, ota yhteytta Weber®-
asiakaspalveluun.

Kaytto ja hoito
Ennen ensimmaistd kayttoa: Pese parila perusteellisesti kasin kayttamalla mietoa asianpesuainetta. Kuivaa
huolellisesti pehmealla kankaalla tai paperipyyhkeella.

Kayton jalkeen: Odota, kunnes parila on jaghtynyt. Liuota vedessa pinttyneiden tahrojen irrottamiseksi ja
pese sen jalkeen kasin lampimalld saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa kokonaisuudessaan. Voit kayttaa
nailonkangasta tai pehmeaa hankaussienta/-harjaa. Sailytd viiledssa ja kuivassa paikassa.

HUOMAA: Metallisienet/-harjat tai voimakkaasti hankaavat saippuat voivat vahingoittaa posliini-emalipintoja.
HUOMAA: Al iske parilaa metalliesineilla. Terdvien metallikeittovalineiden aiheuttamat iskut ja naarmut voivat
vahingoittaa posliini-emalipintaa.

Folg alle utsagn merket FARE, ADVARSEL eller FORSIKTIG i bruksanvisningen til din
Weber® Grill.

A\ ADVARSEL: Ikke bruk matolje av noe slag eller ADVARSEL:
mengde pa stekeplaten. Pensle isteden maten med Litt Overflaten er
olje for den plasseres pa den oppvarmede stekeplaten. varm.

A ADVARSEL: Ikke fjern stekeplaten for den er avkjolt.

Hvis disse utsagnene merket FARE, ADVARSEL og FORSIKTIG ikke fglges, kan det fare til
alvorlig personskade eller dgd. Det kan ogsa fere til brann eller eksplosjon og resultere i
materielle skader.

Stekeplaten kan ga i stykker hvis den faller ned. Kontakt Weber® kundestgtte hvis stekeplaten er skadet
eller ikke kan brukes.

Bruk og vedlikehold
For forstegangs bruk: Vask den nye stekeplaten for hand med mildt oppvaskmiddel. Terk godt med myk klut
eller tgrkepapir.

Etter bruk: Vent til stekeplaten er kald. Legg den i blgt for & fjerne vanskelige rester for den handvaskes i
varmt sapevann. Skyll og terk godt. Myke skrubber og bgrster og skrubber og bgrster av nylon kan brukes.
Oppbevar den deretter innendgrs pa en kjolig og terr plass.

MERK: Skrubber eller bgrster av metall eller sterk, slipende sape kan skade porselensemaljen.

MERK: Ikke sla metallgjenstander mot stekeplaten. Hakking eller skraping med metallredskaper kan gdelegge
emaljebelegget.

6



(D]

* Sijoita parila Gourmet BBQ System™ -grilliritilaan (A).

Lanka- tai tankogrilliritilat: Anna parilan kielekkeiden asettua grilliritilan tankojen
valiin (B).

Posliini-emaliset valurautagrilliritilat: Anna parilan kielekkeiden asettua posliini-
emalisen valurautagrilliritildn tankojen valiin (C).

e Esikuumenna grilli kaikilla poltinsarjoilla keskisuurella teholla, kunnes lampétila on
204 °C . Tama kestaa noin 10-15 minuuttia (D).

« Oljya ruoka kevyesti ennen asettamista parilalle.
* Sijoittele ruoka tasaisesti parilalle; valta ruoan kasaantumista (E).

« Ala poista parilaa, ennen kuin se on jaahtynyt. Ole varovainen nostaessasi parilaa
grillista, jotta valta ruoan jaanteiden tai nesteen valumisen tai roiskumisen.

e Plasser stekeplaten pa grillristen [A) til Gourmet BBQ System™.

Wiregrillrister: Pass pa at stekeplatens tagger fester seg mellom stengene til
grillristen (B).

Porselensemaljerte grillrister i stapejern: Pass pa at taggene til stekeplaten fester
seg irillene til den porselensemaljerte stgpejernsristen (C).

e Forvarm grillen med alle brennerne satt til medium varme til temperaturen nar
204°C. Dette vil ta omtrent 10-15 minutter (D).

* Pensle maten med litt olje for du plasserer den pd stekeplaten.

e Fordele maten jevnt utover stekeplatens overfalte; unnga at maten klumper seg
sammen (E).

e Ikke fiern stekeplaten for den er avkjglt. Veer forsiktig nar du lgfter stekeplaten ut av
grillen for & unngd spl av eventuell gjenvaerende mat eller vaeske.
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