
Big Landmann 
stor keramisk 
grill

Beskrivelse
I tusener av år har keramiske ovner vært i bruk 
ved matlaging i Asia.  De tradisjonelle japanske 
ovnene kalles “mushikamado”. På midten av 
1900-tallet kombinerte amerikanerne det beste 
fra to verdener.  Keramisk ovn med grill.  “Kama-
do-grillene” så dagens lys.

Kraftig indre skål 
med kullrist i støpe-
jern.  Det tykke ma-
terialet holder på var-
men i grillen meget 
effektivt.  Fuktigheten 
beholdes effektivt og 
gir et saftig resultat.

Luftventilen som 
delvis regulerer tem-
peraturen.  
Her sitter også 
termometeret

Dobbelt stillbar 
luftventil på grillens 
bunn regulerer 
temperaturen.  Her er 
den viktigste ventilen 
for å
justere temperaturen

Doble rustfire kraftige 
grillrister i 2 nivåer

Innfellbar for å kunne 
fylle på kull enkelt

11501

Tilbehør

125/88cM    131cm	          72cm             132kg 	  64x94x73cm
                                                                                      	  54x83x21cm

Ø47,5cm        16	           4000810115013

14343 15900 13699 15502

Ekstremt god 
varmeisolering

Doble grillrister i 
rustfritt

Passer for direkte og 
indirekte grilling samt 
baking og røyking
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