
Beer can chicken kyllingrør

Beskrivelse
Meget praktisk grillrør for laging av hel kylling.  
Røret fungerer både i griller med lokk og i ovn.  
Produsert i rustfritt stål SS304.

Produsert i rustfritt stål 
med fot.

Øl og hvitløk, appelsin-
juice eller lignende helles 
i røret, så plasseres kyl-
lingen over røret.  Gni inn 
rubb (tørr krydderbland-
ing) etter smak.

Grille kyllingen i 1,5-2 
timer i ca 150 grader.  
Enten indirekte på grillen 
eller i ovn.

Innertemperaturen på 
kyllingen skal være ca 82 
grader

Kyllingen blir meget god 
og saftig.  Suksessen er 
gitt.

Prøv gjerne å variere 
innholdet i røret samt 
krydderet på kyllingen.

13442

14x10x10cm 0,25cm           4000810134427

10cm         12,5cm           10cm  

Lag perfekt kylling
For grill og ovn

Trygg for maten


